小伙伴们知道吗？

《重庆火锅产业发展促进条例》
（以下简称《条例》）
已经于本月开始施行啦！
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作为全国首部火锅产业地方性法规
一经发布就备受关注
 为什么要专门给重庆火锅立个法？
能给行业和消费者带来什么？ 
跟山山一起来深度解读
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《条例》立足重庆实际、回应产业所需，在明确重庆火锅法律定义、构建全产业链发展格局、强化创新驱动与标准引领、建立人才培养与品牌建设机制、推动国际化发展等方面作出系统性制度安排，以制度创新破解发展瓶颈，以法治力量守护城市名片，呈现出以下主要特点：
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突出“重庆火锅”辨识度 彰显地域文化特色
重庆火锅历史悠久、文化底蕴深厚，是重庆极具辨识度的城市名片。截至2025年，全市火锅相关企业约1.68万家、门店3.8万家，从业人员近90万人，实现火锅消费收入823亿元（占全市餐饮消费的33%），带动火锅食材规上企业实现工业总产值285.4亿元，全产业链产值达3300亿元。


重庆火锅遍地开花，《条例》首次以法律形式为“重庆火锅”正名定分——“发源于重庆，运用独特工艺炒制、熬制和调制底料，以麻辣鲜香为代表风味，展现巴渝饮食文化习俗的火锅类型”，充分彰显了《条例》作为全国首部火锅产业地方性法规的首创性和辨识度。


《条例》既明确了法规的精准聚焦，更彰显了重庆火锅独特的文化内涵和地域标识。从此，重庆火锅有了法律意义上的“身份证”，为品牌保护、文化传承和宣传推广提供了坚实法治保障。
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构建全产业链发展体系 推动产业集群化发展
近年来，重庆将食品及农产品加工产业纳入“33618”现代制造业集群体系，把火锅食材作为七个食品及农产品加工产业之一的重要产业链大力发展。促进火锅产业高质量发展，对培育建设国际消费中心城市，推动食品及农产品加工产业发展，扩大内需、促进就业等具有重要作用。


《条例》系统构建了覆盖从田间到餐桌的全产业链发展格局，体现了“大产业、全链条”的系统思维。


●在源头端，支持火锅食品原料优质供给基地建设，培育地理标志产品，鼓励经营者与农户、家庭农场建立协作关系（第八条）。


●在加工端，支持加工基地和设施设备制造基地建设，推动企业集聚和产业集群化发展，支持开展精深加工和综合利用加工（第九条）。


●在流通端，统筹食材生产地、集散地、销售地市场建设，支持供应链企业共建共享仓储设施，完善冷链物流服务体系（第十条）。


●在消费端，鼓励建设重庆火锅发源地、生态火锅集聚地等消费新场景，支持举办火锅美食节等活动，培育重庆火锅名店、品牌街区，打造多元化消费体验（第十一条）。


通过全链条系统谋划，推动火锅产业从分散经营向集群化、规模化、标准化发展，让原料种植养殖、加工制造、餐饮消费等各环节价值在产业链中充分释放，全面提升产业整体竞争力。
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强化创新驱动与标准引领 破解发展瓶颈
针对火锅产业标准化不足、创新能力不强等问题，《条例》从创新、数字化、标准化三个维度精准发力，推动重庆火锅从“经验主导”向“科学引领”转型。


●在创新驱动上，支持与高等学校、科研机构合作开展科研攻关，推动底料、菜品、商业模式等创新，特别是支持餐饮经营者加强工艺技艺的研发创新，结合各地饮食习惯调整风味，为开拓国内外市场提供技术支撑。


●在数字赋能上，推动产业数字化、智能化建设，支持运用互联网、大数据开展生产、管理和商业模式创新，建设火锅产业要素数字化平台，提供食品溯源、检验检测等数字化服务。


●在标准引领上，加强标准体系建设，推动制定和完善食品原料、制作技艺、风味类型、辣度、麻度等标准，支持制定企业标准、团体标准，同时建立重庆火锅门店评价体系，明确规定评价工作不得收取费用，确保公正性和公益性。
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严守安全底线 筑牢产业发展根基
《条例》从全链条入手，构建严密的安全保障体系。


●在生产加工环节，明确火锅产业经营者应当依法从事生产经营活动，保证食品安全，履行生态环境保护义务，诚信自律，保障消费者合法权益。


●在质量监管上，加强火锅食品原料、食用油、调味品等质量监督管理，督促经营者建立健全食品安全追溯体系，规定火锅餐饮经营者不得使用不符合标准的食品、食品添加剂及相关产品，鼓励采用明厨亮灶、视频显示等方式向消费者公开食品加工过程。


●在消防安全上，明确火锅餐饮经营者应当按照标准配置消防设施器材，保障疏散通道畅通，规范动火作业管理，加强从业人员消防安全培训，严防燃气油气泄漏、火灾等风险隐患。以严密制度守护“舌尖上的安全”，让消费者吃得放心、安心。
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加强品牌建设与国际化发展 擦亮“火锅之都”招牌
《条例》系统设计品牌培育与文化传播机制，推动重庆火锅从“地方美食”走向“世界名片”。


●在品牌建设方面，支持申请商标、申报“中华老字号”“重庆老字号”，培育品牌企业、品牌门店、品牌街区、品牌活动，打造区域品牌形象标识；同时加强知识产权保护，依法查处侵权行为，为重庆火锅品牌筑起“防火墙”。


●在文化传承方面，挖掘搜集火锅文化资源，加强文献档案数字化保护，支持火锅主题博物馆建设，推动传统技艺列入非遗名录，鼓励培养传承人，广泛开展文化宣传，让重庆火锅文化活起来、传下去。


●在对外交流上，依托国际会议、经贸活动、重大赛事等平台，开展火锅美食推介、品鉴活动，提升国际知名度；支持拓展境外市场，建设海外食材仓库、开设品牌连锁门店、发展跨境电商，推动重庆火锅“产品输出”与“文化输出”相融合。
从街头小店到全球飘香
重庆火锅早已不只是一道美食
而是一条千亿级产业链
《条例》的出台
正是重庆火锅产业步入成熟期后
法治保障的必然落子
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